
Cuisine du samedi : 1er trimestre 2024 

Samedi 6 janvier  

Salade de céleri 

Rôti de porc/thym et ail 

Mousse de marrons 

Samedi 13 janvier 

Garbure 

Galette des rois frangipane 

Samedi 20 janvier 

Samossas aux légumes 

Poulet rôti/oignons confits 

Pommes de terre hérisson 

Clémentines à la liqueur d’orange 

Samedi 27 janvier 

Tourin bordelais 

Macaronis gratinés aux aubergines 

Tarte aux pommes et poires 

Samedi 3 février 

Flamiche aux poireaux et au Maroilles 

Queue de lotte à l’orange 

Délice poire-orange aux spéculoos 

Samedi 10 février 

Nems de pomme et chèvre à la menthe 

l’Enchaud au jambon cru 

Mi-cuits au chocolat 

Samedi 17 février 

Velouté de potiron à la muscade 

Curry de poulet antillais aux bananes 

Tarte créole 

 

 

Samedi 24 février 

Carpaccio de pomme, artichaut et betterave 

Tian au lapin et pommes de terre 

Panna cotta coco au coulis de mojito 

Samedi 2 mars 

Salade sud-africaine 

Waterzoï de poisson 

Crumble pomme et poire 

Samedi 9 mars 

Salade de betteraves aux noix 

Daube de bœuf 

Ile flottante à la réglisse 

Samedi 16 mars  

Tourte au Munster 

Paupiettes de veau châtelaine 

Tarte au citron 

Samedi 23 mars 

Velouté de brocolis 

Rôti de bœuf en croûte 

Endives braisées 

Amandine 

Samedi 30 mars 

Verrines de guacamole aux crevettes 

Croustillants de magrets de canard 

Moka au café 

 

 


